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LUNCHGERECHTEN

Lunch wordt geserveerd tot 16:00 uur

Broodjes

CCII‘pCICCIO 135>
e Rundercarpaccio, truffelmayonaise, pittenmix,

Parmezaanse kaas, rucola en zongedroogde

tomaat.

Tonijnsalade 11,5-

e Tonijnsalade, limoenmayonaise, zoetzure
groenten, komkommer, cherrytomaat en
gemengde sla.

Gezond 10,5-

¢ Ham, kaas, tomaat, komkommer, gekookte ei,
sla, zoetzure groenten en mosterd-
dillemayonaise.

Burrata 14,5-

e Cherrytomaat, burrata, pesto, rucola sla en
aceto balsamico siroop.

Prosciutto 1,5-

e Flinterdunne Parmaham, zongedroogde
tomaat, truffelmayonaise en komkommer.

Yoghurt bowls

Griekse yoghurt 7,5-

Bosvruchten en geroosterde amandel

Griekse yoghurt 7,5-

Met granola & honing

Lunchgerechten
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SOEPEN & WARME
LUNCHGERECHTEN

Soepen

ltalicaanse tomatensoep 7,5-
e Een rijke, huisgemaakte tomatensoep met

Italiaanse kruiden en een vleugje room

Geserveerd met crostini

Tom kha kai 8,5-
¢ Rijkgevulde Thaise kippensoep met kokos en

verse kruiden.

Geserveerd met garnituur van groenten, taugé

en noedels. Een smaakvolle klassieker uit de

Thaise keuken

Soep van het moment 8,-

e Vraag naar de creatie van onze keukenbrigade

Kroketten

2 Bourgondiér rundvleeskroketten 15,-
e Op wit of bruin brood, geserveerd met Dijon
mosterd en een frisse kopsalade

2 groenten kroketten 15,-
e Op wit of bruin brood, geserveerd met Dijon
mosterd en een frisse kopsalade

Uitsmijter n,5-
e 3 spiegeleieren op wit of bruin brood.

Geserveerd met een sla garnituur

Ham en/of kaas

Spek (+€2,00)

Soepen & warme lunchgerechten
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VOORGERECHTEN
& SALADES

Brood met dips 9,5-
e Krokant gebakken breekbrood met verschillende

dips
Carpaccio 12,5-

e Truffelmayonaise, pittenmix, rucola sla,
zongedroogde tomaat en Parmezaanse kaas

Crispy shrimp 12,5-
e Knoflookgarnalen in een krokant jasje

Geserveerd met een licht pikante sriracha

mayonaise, little gem en zoetzure ui

Steak tartare 13,5-

¢ Fijngesneden biefstuk met sjalot, augurk,
mosterd en kappertjes
Geserveerd met groene kruiden en een crostini

Burrata 10.5-
I
 ltaliaanse burrata met gemarineerde tomaten,
basilicum en aceto balsamico siroop

Salades

Geitenkaas 18,-
e Lauwwarme krokante geitenkaas, frisse gemengde

salade, appel, walnoten en honing

Geserveerd met 2 stuks vers breekbrood

Spicy chicken 18,-
» Frisse salade met licht pikant kippendij, tomaat,

komkommer, chili, sesam en taugé

Geserveerd met 2 stuks vers breekbrood

Burrata 15,-

¢ [talioanse buratta met gemarineerde tomaten,
basilicum en aceto Balsamico siroop

Knoflookgamba'’s 17,5

e Frisse salade met gebakken knoflookgamba's
Geserveerd met 2 stuks vers breekbrood

Voorgerechten & salades
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Pasta

PASTA

Pasta

Tortelloni

e Handgemaakte tortelloni met gevuld
eekhoorntjesbrood en ricotta, met een saus van
paddenstoelen en truffel. Afgewerkt met een
crumble van gedroogde serranoham en
Parmezaanse kaas

Ravioli
¢ Handgemaakte ravioli gevuld met scampi
Geserveerd met kreeftensaus, rucola en een

vleugje citroen

Risotto
o Truffelrisotto met paddenstoelen en
Parmezaanse kaas
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HOOFDGERECHTEN

Hoofdgerechten, bijgerechten & sauzen

Dennenmarken Burger

e Rundvleesburger op een brioche broodje
Geserveerd met cheddar, tomaat, augurk, sla en
spek. Met een heerlijke saus van de chef

Diamanthaas

e Hetzachtste stukje rund uit de schouder. Vol van
smaak en mals als boter
Geserveerd met romige risotto, portsaus en
seizoensgroenten

Saté

¢ 2 huisgemarineerde spiesjes van kippendij.
Geserveerd met satésaus, atjar,
cassavekroepoek, gebakken uitjes en een frisse
salade

Vis van het moment

e Wisselend gerecht, vraag gerust naar wat de
keuken voor u gecreéerd heeft

Vegetarische burger

e Groenteburger van knolselderij en venkel op een
brioche broodje met een licht pikante saus,
tomaat, augurk en zoetzure ui

Bijgerechten & sauzen

alleen in combinatie met hoofdgerechten

Portie verse friet

Gebakken in eigen schil

Breekbrood

4 stuks vers breekbrood met kruidenboter

Sauzen

Mayonaise, kerriemayonaise, truffelmayonaise,
mosterdmayonaise, srirachamayonaise
tomatenketchup, curry, aioli

Kruidenboter of boter
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DESSERTS

Moelleux au chocolat 7,5-

e Warme chocolade lavacake met vanille ijs,
slagroom en chocoladesaus

Dame blanche 7,5-

¢ 3 bollen vanille ijs met warme chocoladesaus

Coupe rood fruit 7,5-

¢ 3 bollen vanille ijs met huisgemaakte coulis van
rood fruit en seizoensvruchten

Sorbet Coupe 7=

 Keuze uit mango, citroen of framboos (3 bollen),
met slagroom

Appeltaart 4,5-

e Warm of koud geserveerd
slagroom (+€0,50)

Witte chocolade cheesecake 6,5-

e Volgens het geheime recept van onze chef: romig,
vol en zijdezacht, met de verfijnde zoetheid van
witte chocolade. Een echte verleiding uit eigen
keuken.

Rood fruit (+€1,50)

Roomcroissant 3,-

Desserts
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Borrelkaart

BORRELKAART S 1

ey % " - \
Schaaltje olijven 5,- / AN %
e Portie gemarineerde Italiaanse olijven g ( e \\\\\Q \
2 : klm - ".‘ / ) \ \ '
Portie bitterballen 8,5- < ' 78 37 o\
e 6 Bourgondische rundvlees bitterballen 8 A 4 w e

Geserveerd met dijonmosterd

Borrelplank koud 16,- B

e Een gevarieerde borrelplank uit de keuken van de
chef met gesneden vlees en kazen samen met
aioli, olijven, zongedroogde tomaten en brood

Borrelplank warm 16,-

e Een mix van warme gerechten uit onze
borrelkaart

Vers breekbrood & dips 9,5-
¢ Krokant gebakken breekbrood met verschillende

dips
Uienringen 7-

¢ In bierbeslag gebakken uienringen, met een
mediterraanse chilisaus, 8 stuks.

Tosti ham-kaas 6,5-

e 2 boerenboterhammen met ham en kaas,
geserveerd met curry

Loaded chips 14,5-

e Tortilla chips, cheddar kaas, barbecue pulled
chicken, salsa en guacamole
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